
> Moulins et pigeonniers
Toute le monde connaît Pierre Bacogne en Pays
d'Eymet, ses talents de photographes, ses passions de
collectionneur, ses multiples implications bénévoles...
On dit de lui qu'il est "la mémoire du canton d'Eymet"
et c'est vrai !
On ne compte plus ses expositions de photos, d'articles
de presse, de champignons ou de cactus ! En voici une
nouvelle, un modèle du genre, qui nécessitait un vaste
espace : c'est pourquoi "Pierrot" l'a installée à la
Bibliothèque intercommunale du Pays d'Eymet.
Consacrée aux moulins à vent et aux pigeonniers, cette
expo regroupe une bonne centaine de maquettes,
petites et grandes, et plus de 300 photos, affiches 
et posters. Une belle mise à l'honneur de ces éléments
de notre patrimoine rural, indissociables de nos 
paysages et qui sont, dans certaines régions, de vrais
morceaux de bravoure en terme d'architecture ! 

EXPO PIERRE BACOGNE À LA BIBLIOTHÈQUE D'EYMET
JUSQU'AU 22 JUILLET
INFORMATION : OFFICE DE TOURISME DU PAYS D’EYMET
05 53 23 74 95

> Les marchés nocturnes d'Eymet
En fin d’après-midi, chaque mardi d'été, une soixan-
taine d’exposants s’installent autour de la fontaine,
face aux élégantes façades médiévales qui cernent la
place centrale de la bastide d’Eymet. 
La beauté du site, la diversité et la qualité des produits
proposés, la convivialité ambiante font le succès des
marchés nocturnes d'Eymet depuis des années. 
Leur déroulement est immuable : à partir de 19h00, le
public fait sa ronde, d’étal en étal — vins, conserves,
produits du terroir, artisanat, textiles… — jusqu’au
moment de se restaurer. À l'heure du choix, chacun fait
comme il l’entend, en totale liberté, face aux établisse-
ments ayant pignon sur place ou aux installations
nomades : crêpe ou galette, pizz, tartine… 
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Magret grillé ou tournedos, cuisse de canard confite,
assiette de pays... Moules-frites, pâté, salade de melon
ou de fruits, gaufre... 
Et, pour accompagner l’un ou l’autre de ces mets, un
verre de Bergerac AOC du Pays d’Eymet : blanc (sec ou
moelleux), rouge ou rosé — là encore, la palette des
saveurs est vaste !

LES MARCHÉS NOCTURNES, CHAQUE MARDI
À PARTIR DU 28 JUIN ET JUSQU'AU 30 AOÛT
ORGANISATION ET INFORMATION
OFFICE DE TOURISME DU PAYS D’EYMET
05 53 23 74 95

> Les Producteurs de Pays, le retour !
Ils avaient un moment disparu de l'univers gastrono-
mique du Pays d'Eymet... Et les voilà qui reviennent,
dans un nouveau lieu... En cet été 2011, les Marchés de
Producteurs de Pays s'installent en effet dans un site
agréable et ombragé, face à la mairie d'Eymet, dans le
parc Gabriel Forestier. Saluons ce retour à sa juste
valeur ! Chaque jeudi à partir du 30 juin, les exposants
nous inviteront à un marché "100 % Producteurs de
Pays" qui proposera des vins de Bergerac, du foie gras,
de la viande de porc et des  volailles, des légumes de
saison et des fromages, des confitures, du pain...
Largement de quoi faire de savoureuses et amples 
provisions !

Il y aura également un endroit pour se restaurer sur
place qui, comme par le passé, sera accompagné d'un
point de tri sélectif. Au programme : manger juste et
bon, et faire un geste pour la planète en apportant son
cabas et ses couverts, et en triant ses déchets...

LES MARCHÉS DE PRODUCTEURS DE PAYS
CHAQUE JEUDI DE 9H00 À 14H00
À PARTIR DU 30 JUIN ET JUSQU'AU 1ER SEPTEMBRE
INFORMATION : OFFICE DE TOURISME DU PAYS D’EYMET
05 53 23 74 95

> Une expo, des marchés
Une exposition proposée par Pierre Bacogne à la Bibliothèque d'Eymet jusqu'au 22 juillet, 
une nouvelle saison de marchés nocturnes qui commence le 28 juin,
le retour des marchés de Producteurs de Pays...

Trois thèmes, bien différents, qui montrent la vitalité du Pays d'Eymet ! 


